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BIERERE]

Angebot an
Heimbrauartikeln

Wir verkaufen ausschlieR3lich Qualitatsprodukte der Fa. Holzeis
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Bier-Kits

HBS 1,5 kg Young's Harvest Mild

fur 23-25 | Bier Heimbréau-Sets sind Dosen mit fertig gehopftem Flissigmalz und obergériger Bierhefe

komplett - erhéltlich in verschiedenen Biersorten. Ausfiihrliche Beschreibung liegt bei!

Garbehalter und

weiteres Zubehor sind nicht enthalten! Wenn auch ben6étigt, prifen Sie doch unsere Bierbrausets. Ideal als

Geschenk fur den erfolgreichen Start! Kein "Instant-Bier", wie oft falschlich bezeichnet, sondern der

eingedickte Original-Sud von den besten Braumeistern in den besten Brauereien der Welt hergestellt, den SIE
dann noch vergaren und abflllen missen - von schnell, schnell und "instant" keine Rede! Sie lernen so OHNE
groRen Aufwand den so wichtigen Garprozess des Bieres und den Reifeprozess in Flasche oder Druckfass

kennen.

HBS 1,5kg Muntons Premium Pilsner
ergibt ein leichtes und delikates Bier

HBS 1,5 kg Muntons Premium Lager
ergibt ein leichtes und erfrischendes Bier.

HBS 1,5 kg Muntons Irish Stout

ergibt ein sehr dunkles und sehr hopfiges Bier nach Irischem Stil.

HBS 1,8 kg Edme Lager gold

HBS 1,8 kg Edme Superbrew Weizen

HBS 1,8 kg Edme Bitter

HBS 1,8 kg Muntons Wheat Beer

HBS 1,8 kg Muntons Bock

HBS 1,8 kg Muntons Export Pilsner
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HBS 1,7 kg Coopers Australian Lager

HBS 1,7 kg Coopers Classic Old Dark Ale

HBS 1,7 kg Coopers Draught Bitter

HBS 1,7 kg Coopers India Pale Ale

HBS 1,7 kg Coopers Pilsener

HBS 1,7 kg Coopers Stout

HBS 1,7 kg Coopers Wheat

HBS 1,5 kg Muntons Old Ale

HBS 1,8 kg Edme Superbrew Irish Stout

HBS 2x1,5 kg Muntons Gold Continental Pils

Muntons Old English Bitter (fur 23 | Bier)

Biererei Robert Banach - 1220 Wien Grof3-Enzersdorferstr. 8, UID-Nr.: ATU 64081013
Tel.: (+43 1) 283 17 29, Mail: office@biererei.com, Web: www.biererei.com



24.09.2008 BI ERE REl Seite Nr.:

4

Braugerate

KOCHSTAR Einkochautomat 27 |, m. Ablaufhahn

zweischichtig emailliert, hitze- und saurebestandig, Deckel aus schlagfestem Kunststoff. Praktischer
Auslaufhahn zum bequemen Ablassen der Wiirze. Auch als Suppen- oder Glihweintopf verwendbar.
Abmessungen: 48 cm hoch, Durchmesser: 36 cm.

WECK Einkoch/Entsaftertopf Master

Einkochen und Entsaften in einem Gerat, auch zum Biersudkochen! Bestehend aus einem Automatik-
Einkochtopf mit eingebauter Entsafterschaltung, 2-teiligem Saftgewinner-Einsatz aus lebensmittelechtem
Kunststoff, Temperatur von 20°C bis 100°C regelbar. 220 V, 1800 Watt, Inhalt: 29 Liter

BRAUMEISTER Speidel fur 20-30 | Bier'Vollautomatische Brausteuerung

Noch nie war Bier brauen so einfach wie jetzt...... mit Speidel’s Braumeister!  Der Braumeister wurde speziell
fur den Hobbybereich entwickelt. Der besondere Vorteil liegt vor allem in der einfachen, "kleckerfreien”
Anwendung. Malz wird nicht durch ein Ruhrwerk, sondern durch schonendes Umpumpen ausgewaschen. Zum
Ablautern einfach das Malzrohr herausheben zum Abtropfen auf den Auflagebiigel aufhangen! Dieser sonst
aufwendige Prozess, dauert hier nur wenige Minuten, und kann ohne jegliches Gefal durchgefihrt werden.
Maischen, Lautern, Kochen alles in einem - die vollautomatische Brausteuerung macht das Brauen jetzt noch
einfacher. Abmessungen: Hohe: ca. 58 cm, Durchmesser: ca. 37 cm. Fur das moglichst rasche Abkihlen der
Wirze (Infektionsgehfahr!), ist der Wirzekihler, als Zubehor notwendig. (Kupferspiralen sind in Kombination
mit dem Edelstahl nicht optimal geeignet.)

BRAUMEISTER Speidel fur 50-60 | Bier Vollautomatische Brausteuerung

Noch nie war Bier brauen so einfach wie jetzt...... mit Speidel’s Braumeister! Der neue "Grosse Braumeister"
ist durch ein Doppelpumpensystem und verstarkte Heizleistung optimiert worden und so gerlstet, schon fast
eine kleine, echte Hausbrauerei! Der besondere Vorteil liegt vor allem in der einfachen, "kleckerfreien"
Anwendung. Malz wird nicht durch ein Ruhrwerk, sondern durch schonendes Umpumpen ausgewaschen. Zum
Ablautern einfach das Malzrohr herausheben zum Abtropfen auf den Auflagebiigel aufhdngen! Dieser sonst
aufwendige Prozess, dauert hier nur wenige Minuten, und kann ohne jegliches Gefal durchgefihrt werden.
Maischen, Lautern, Kochen alles in einem - die vollautomatische Brausteuerung macht das Brauen jetzt noch
einfacher. Abmessungen: Hohe: ca. 58 cm, Durchmesser: ca. 37 cm. Fir das moglichst rasche Abkuhlen der
Wirze (Infektionsgefahr!), ist der Wirzekihler, als Zubehor notwendig. (Kupferspiralen sind in Kombination mit
dem Edelstahl nicht optimal geeignet.)

BRAUMEISTER WURZEKUHLER Speidel fur 20-301 Edelstahl mit

Schlauchanschliissen 1/2"
UnerlaBliches Zubehor zu Braumeister fur 20-30 Liter Kuhlt die Wirze in Windes Eile auf 30-35 °C
Hefeanstelltemperatur ab! Die Gefahr der Wirzeinfektion im sehr warmen Millieu wird so minimiert.

BRAUMEISTER WURZEKUHLER Speidel fur 50-601 Edelstahl mit

Schlauchanschliissen 1/2"
UnerlaBliches Zubehor zu Braumeister fur 50 Liter. Kahlt die Wirze in Windes Eile auf 30-35 °C
Hefeanstelltemperatur ab! Die Gefahr der Wirzeinfektion im sehr warmen Millieu wird so minimiert.

BRUMAS BrauEule START - SET BRUMAS Hausbrauerei

Die Brau Eule wird mit folgendem Zubehor geliefert: - BRUMAS Lauterbehalter aus Edelstahl 25 Liter -
BRUMAS Braultffel aus Holz und BRUMAS Bierspindel - Original Speidel Garfass 30 Liter komplett mit
Garspund und Ablasshahn - 40 Stick 0,5 Liter Bier-Buigelflaschen - Starter BrauPack fur die ersten 20 Liter
Bier Die BrauEule® von BRUMAS® produziert - echtes unverféalschtes Bier nach dem Reinheitsgebot - ohne
grofRen Aufwand. Kein Panschen - kein standiges Rihren, die BrauEule® erledigt alles alleine. Selbst die
Reinigung der BrauEule® nach dem Brauen wird durch ein eingebautes Reinigungsprogramm unterstitzt.
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Brauzusatze

Gerstenflocken 1 kg
Erhéht den Body und verbessert die Schaumkrone. Verleiht dem Bier einen wiirzigen Getreidecharakter.

Maisflocken 1kg
Geben eine hellere Farbe als Pilsmalz und fuihren zu trockneren Bieren, wodurch der Hopfencharakter besser
zur Geltung kommt. Kénnen bis 40 % verwendet werden um "light"-Biere zu brauen.

Reisflocken 1kg
enthalten weniger Eiweil3e. Die Zugabe flihrt zu einem trockneren Bier, in dem der Hopfencharakter besser zur
Geltung kommt. Wird u.a. bei Bieren des Typs Saporo, Budweiser und Heineken verwendet.
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Flaschen

Bierflaschen 0,51 15 Stk. m. Porzellanver.

Bierflasche 1 | m. Bugelverschlu3 ohne Druckpriufung!

Kronenkork-HandverschlieRgerat Emily 26+29mm

mit 2 Hebeln fir Kronenkorke mit Durchmesser 26 mm + 29 mm

Kronenkork-VerschlieRgerat, Tischmodell

stabiles Tischmodell (auch zum Festschrauben), 1 Hebel, hohenverstellbar

Kronenkorke 100 Stk. (26 mm) gold

Kronenkorke 100 Stk. (26 mm) rot

Kronenkorke 100 Stk. (26 mm) grin

Kronenkorke 100 Stk. (26 mm) blau metallic

Kronenkorke 100 Stk. (26 mm) bunt gemischt
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Gartanks

GetrankefalR rund 30 |

Type R, Durchm.: 340 mm, Hohe: 470 mm Fur Wein, Most, Bier, Safte, Maische usw. aus robustem PE, weif3,
lebensmittelecht. Samtliche Einzelteile (Zubehor) erhaltlich.

Getrankefal rund 60 |

Type R, Durchm.: 400 mm, H6he: 610 mm Fur Wein, Most, Bier, Safte, Maische usw. aus robustem PE, weif3,
lebensmittelecht. Samtliche Einzelteile (Zubehor) erhaltlich.

Auslaufhahn NW 10

klein, passend fir alle Getrankeféasser von Speidel

Auslaufhahn NW 15

klein, passend fir alle Getrankefasser von Speidel

Gummistopfen Nr. 6, 40/44/36

36/44 (40 mm hoch) fur Getrankefasser Passt auf alle unsere Speidel Garbehélter, um Garrohr, oder
Garsspund einsetzen zu kbnnen. Dazu bitte das "LOCH" dazubestellen - Lochbohrung !

Lochbohrung fur Gummistopfen 10mm
fur Gummi-Stopfen (10 mm) Muss zusatzlich zum Gummistopfen bestellt werden, wenn mit Loch erwiinscht.
Hintergrund: Herstellung sehr aufwendig und teuer!

Garspund aus Kunststoff, mittel

Fur Garbehalter bis ca. 30 | geeignet. Passend fir Korke und Gummistopfen mit 10 mm Lochbohrung. Der
Becherteil wird ca. bis zur halben Hohe mit reinem Wasser geflllt (bis Markierung) und der Deckelteil
aufgesetzt. Das wahrend der Garung enstehende Kohlensauregas entweicht durch den Garspund, dessen
Deckel sich nun standig hebt und senkt (Kontrollgerdusch). Es ist ratsam, das Fass nicht randvoll sondern nur
zu 80% zu fullen.

Garspund aus Kunststoff, grol3, f. Fasser

Fur Fasser ab ca. 60 | Ansatzstutzen leicht konisch, passend fur 16-18 mm Offnung im Spund (Kork- oder
Gummistopfen). Passend fur Korke und Gummistopfen mit 17mm Lochbohrung. Der Becherteil wird ca. bis
zur halben Hohe mit reinem Wasser gefillt (bis Markierung) und der Deckelteil aufgesetzt. Das wéahrend der
Garung enstehende Kohlensauregas entweicht durch den Garspund, dessen Deckel sich nun standig hebt und
senkt (Kontrollgerdusch). Es ist ratsam, das Fass nicht randvoll sondern nur zu 80% zu fillen.

Lochbohrung fur Gummistopfen 17mm
fur Gummi-Stopfen (17 mm) Muss zusatzlich zum Gummistopfen bestellt werden, wenn mit Loch erwiinscht.
Hintergrund: Herstellung sehr aufwendig und teuer!
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Hefe-FlUssighefe

WYEAST Bierhefe fl. German Ale #1007

Flussigreinzuchthefe Standard, Grof3e 50ml, im Starter Pack mit integrierter Nahrlésung.

WYEAST Bierhefe fl. London Ale #1028

Flussigreinzuchthefe Standard, Grof3e 50ml, im Starter Pack mit integrierter Nahrlésung.

WYEAST Bierhefe fl. American Ale #1056

Flussigreinzuchthefe Standard, Grof3e 50ml, im Starter Pack mit integrierter Nahrlésung.

WYEAST Bierhefe fl. Irish Ale #1084

Flussigreinzuchthefe Standard, Grof3e 50ml, im Starter Pack mit integrierter Nahrlésung.

WYEAST Bierhefe fl. Pilsner Lager #2007

Flussigreinzuchthefe Standard, Grof3e 50ml, im Starter Pack mit integrierter Nahrlésung.

WYEAST Bierhefe fl. Bavarian Lager #2206

Flussigreinzuchthefe Standard, Grof3e 50ml, im Starter Pack mit integrierter Nahrlésung.

WYEAST Bierhefe fl. Munich Lager #2308

Flussigreinzuchthefe Standard, Grof3e 50ml, im Starter Pack mit integrierter Nahrlésung.

WYEAST Bierhefe fl. Kblsch #2565

Flussigreinzuchthefe Standard, Grof3e 50ml, im Starter Pack mit integrierter Nahrlésung.

Wyeast 3056 Bavarian Wheat Blend#3056

Flussigreinzuchthefe Standard, Gro3e 50ml, im Starter Pack mit integrierter Nahrlésung.

WYEAST Bierhefe fl. Weihenstephan Bierhefe fl. Weihenstephan

Flussigreinzuchthefe Standard, Grof3e 50ml, im Starter Pack mit integrierter Nahrlésung.

WYEAST Bierhefe fl. Belgian Lambic Blend #3278

Flussigreinzuchthefe Standard, Grof3e 50ml, im Starter Pack mit integrierter Nahrlésung.
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WYEAST Lactobacillus Delbrucki #4335

Flussigreinzuchthefe Standard, Grof3e 50ml, im Starter Pack mit integrierter Nahrlésung.

WYEAST Bierhefe fl. Czech Pils #2278

Flussigreinzuchthefe Standard, Grof3e 50ml, im Starter Pack mit integrierter Nahrlésung.
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Hefe-Trockenhefe

BREWFERM Bierhefe u.g. 100g
(70 - 140 Liter), untergarige Biere (Gartemperatur 8-14°C)(Marzen, Helles, Pils, Export)

BREWFERM Bierhefe u.g. 12g (10 - 20 1)
(10 - 20 Liter), untergarige Biere (Gartemperatur 8-14°C)(Marzen, Helles, Pils, Export)

BREWFERM Bierhefe 0.g. 6g (10 - 151)
(10-15 Liter), Gartemperatur Uber 15°C, (Weil3bier, Altbier, Kdlsch, Ale, Porter, Stout, belgische
Bierspezialitaten)

BREWFERM Bierhefe 0.g. 100g (150 -200 I)
(150 - 200 1), Gartemperatur tber 15°C, (Weil3bier, Altbier, Kblsch, Ale, Porter, Stout, belgische
Bierspezialitaten)

NOTTINGHAM Bierhefe obergérig, 11g (25-30I)

ausreichend fir 25-30 | Bier

BREWFERM WeilRbierhefe o0.g. 12 g (15-25 1)
(15-25 Liter), Gartemperatur Uber 15°C, (Weil3bier, Altbier, Kdlsch, Ale, Porter, Stout, belgische
Bierspezialitaten)

Bierhefe Saflager S-23, 11,5 g

Dieser Stamm wird in vielen westeuropaischen Brauereien eingesetzt und macht eine etwas fruchtige Note.
Endvergarungsgrad: mittel Sedimentation: hoch Empfohlener Temperatur-Bereich: 9°C-15°C (ideal 12°C).
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Hopfen-Flissighopfen

Hopfenextrakt flissig 30ml
30 ml. Hopfenextrakt isomerisiert 6 %. Muf3 nicht mitgekocht werden. Ideal um die Bitterkeit nach der Garung

zu erhéhen.
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Hopfen-Pellets

HOPFENPELLETS 30 g (Aromahopfen) Hallertau Hersbrucker

Deutschlands am haufigsten verwendeter Aromahopfen mit einem phantastischen und wirzigen Aroma. Dieser
Hopfen mit seiner delikaten Feinheit ist der Stammvater von vielen US-amerikanischen Sorten.
Alfasaurengehalt: 2,69% (kann variieren, abhangig von der Ernte).

HOPFENPELLETS 30 g (Bitterhopfen) Target

Sehr guter englischer Bitterhopfen mit angenehmem Aroma. Wird auch zum Trockenhopfen verwendet.
Alfasaurengehalt: 10,2 % (kann variieren, abhangig von der Ernte)

Hopfenpellets Hallertau Hersbrucker 100 g

Deutschlands am haufigsten verwendeter Aromahopfen mit einem phantastischen und wirzigen Aroma. Dieser
Hopfen mit seiner delikaten Feinheit ist der Stammvater von vielen US-amerikanischen Sorten.
Alfasaurengehalt: 2,69% (kann variieren, abhangig von der Ernte).

Hopfenpellets Spalt 100 g
Deutscher Aromahopfen mit leicht wiirzigem Charakter. Gute Alternative fir franzésischen Spalt.
Alfasaurengehalt: 5,3 % (kann je nach Ernte variieren)

Hopfenpellets Tettnanger 100 g
Sehr nobler deutscher Aromahopfen, haufig bei Lagerbieren verwendet. Hat ein mildes, wiirziges Aroma und
einen feinen delikaten Geschmack. Alfasaurengehalt: 4,4% (kann je nach Ernte variieren)

Hopfenpellets Fuggles 100 g

Englischer Aromahopfen mit einem milden und wirzigen Charakter. Wird haufig flr Ales und Stouts verwendet.
Ausgezeichnet geeignet um damit IPA und Bitter trocken zu hopfen. Alfasaurengehalt: 4,5 % (kann je nach
Ernte variieren)

Hopfenpellets Hallertau Perle 100g

Wegen seiner guten Lagereigenschaften einer der am haufigsten verwendeten Hopfen bei Hobbybrauern.
Leicht wirzige Note, sowohl als Bitterhopfen als auch als Aromahopfen verwendbar. Alfasauregehalt: 9,3%
(kann je nach Ernte variieren)

Hopfenpellets Hallertau Mittelfrtih 100g

Edler, deutscher Hopfen mit feinem Aroma und leicht wiirzigem Charakter. Dieser Hopfen wird haufig bei
Pilsner und Lagerbieren verwendet. Sehr gute Alternative fiir Saaz. Alfasaurengehalt: 4,4% (kann je nach
Ernte variieren)
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Hopfen-Rohhopfen

Rohhopfen Hallertau Hersbr. 100g

Deutschlands am haufigsten verwendeter Aromahopfen mit einem phantastischen und wirzigen Aroma. Dieser
Hopfen mit seiner delikaten Feinheit ist der Stammvater von vielen US-amerikanischen Sorten.
Alfasaurengehalt: 2,3 % (kann je nach Ernte variieren)

Rohhopfen Challenger 100 g
Eine Alternative flr East Kent Golding, aber etwas bitterer. Durch seinen hohen Alfasauregehalt auch als
Bitterhopfen geeignet. Alfasdurengehalt: 6,5 % (kann je nach Ernte variieren)

Rohhopfen Styrian Gold. 100g

Wird in belgischen Ales als Bitterhopfen verwendet und in englischen Ales als Aromahopfen. Ein angenehmer
Hopfen mit einem grasartigen, blumigen Charakter. Alfasaurengehalt: 2,9 % (kann je nach Ernte variieren)

Rohhopfen Tettnanger 100g
Sehr nobler deutscher Aromahopfen, haufig bei Lagerbieren verwendet. Hat ein mildes, wiirziges Aroma und
einen feinen delikaten Geschmack. Alfasaurengehalt: 3,8% (kann je nach Ernte variieren)

Biererei Robert Banach - 1220 Wien Grof3-Enzersdorferstr. 8, UID-Nr.: ATU 64081013
Tel.: (+43 1) 283 17 29, Mail: office@biererei.com, Web: www.biererei.com



24.09.2008 BI ERE REl Seite Nr.: 14

Malz

Braumalz Pilsner, ungeschrotet, 1kg

Braumalz Munchner, ungeschrotet, 1kg

Braumalz Weizen, ungeschrotet, 1kg

Braumalz Wiener ungeschrotet,1kg

Braumalz Karamel hell, ungeschr., 1kg

Braumalz Kara dunkel 1 kg ungeschr.

Farbmalz ungeschrotet, 1 kg

Braumalz Weizen dunkel, 15 EBC, ungeschr., 1 kg

Braumalz Rauchmalz, ungeschrotet, 1 kg

BREWFERM Sauermalz, ungeschrotet, 1 kg

Braumalz Pilsner, geschrotet, 1kg
Falls Sie noch Uber keine eigene Malzmihle verfligen, schroten wir Ihr Malz auch gerne bei uns im Geschéft.
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Braumalz Munchner, geschrotet, 1kg
Falls Sie noch Uber keine eigene Malzmihle verfligen, schroten wir Ihr Malz auch gerne bei uns im Geschéft.

Braumalz Weizen, geschrotet, 1kg
Falls Sie noch Uber keine eigene Malzmihle verfligen, schroten wir Ihr Malz auch gerne bei uns im Geschéft.

Braumalz Wiener geschrotet,1kg
Falls Sie noch Uber keine eigene Malzmihle verfligen, schroten wir Ihr Malz auch gerne bei uns im Geschéft.

Braumalz Karamel hell, geschrotet, 1kg
Falls Sie noch Uber keine eigene Malzmihle verfligen, schroten wir Ihr Malz auch gerne bei uns im Geschéft.

Braumalz Kara dunkel 1 kg geschrotet
Falls Sie noch Uber keine eigene Malzmihle verfligen, schroten wir Ihr Malz auch gerne bei uns im Geschéft.

Farbmalz ungeschrotet, 1 kg
Falls Sie noch Uber keine eigene Malzmihle verfligen, schroten wir Ihr Malz auch gerne bei uns im Geschéft.

Braumalz Weizen dunkel, 15 EBC, geschrotet,1 kg

Falls Sie noch Uber keine eigene Malzmihle verfligen, schroten wir Ihr Malz auch gerne bei uns im Geschéft.

Braumalz Rauchmalz, geschrotet, 1 kg
Falls Sie noch Uber keine eigene Malzmihle verfligen, schroten wir Ihr Malz auch gerne bei uns im Geschéft.

BREWFERM Sauermalz, geschrotet, 1 kg

Falls Sie noch Uber keine eigene Malzmihle verfligen, schroten wir Ihr Malz auch gerne bei uns im Geschéft.
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Malzmuhlen

Malzmuhle "Maltmill" nicht regulierbar

mit fixem Walzenabstand Mit 2 groRen Rollen (25 cm x 3,75 cm). Grol3e Kapazitat: bis 120 kg/Stunde. Kann
mit Bohrmaschine oder Motor betrieben werden. Abmessungen: Trichter: ca. 26 x 22 cm; Platte: ca. 36 x 32
cm, Hohe: ca. 18 cm.

Malzmuhle "Maltmill” regulierbar

mit 2-seitig verstellbaren Walzen Mit 2 grof3en Rollen (25 cm x 3,75 cm). Grol3e Kapazitat: bis 120 kg/Stunde.
Kann mit Bohrmaschine oder Motor betrieben werden. Abmessungen: Trichter: ca. 26 x 22 cm; Platte: ca. 36 x
32 cm, Hohe: ca. 18 cm.

Malzmuhle aus Guleisen
Aus verzinntem Gusseisen, besonders geeignet zum Schroten von Malz, aber auch zum Mahlen von Mais,
Getreide, Samen... GroRRer Trichter GroRe Kapazitat: bis zu 30 kg/h Einstellbare Feinheit Handbetrieben
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Starter-Pakete

Bier-Starter-Set fur 23 | Bier! NEU!!I-SET
Neu: Jetzt mit 25 | Kiibel und HBS Lager fur 23 | Bier! Beinhaltet: 25 | Brauklbel, gehopftes Fliissig-Malz
(Sorte Lager) fur 23 | Bier, Hefe, Abziehschlauch, Quetsche, Bierspindel, Reiniger etc. (ohne Bierflaschen)

holzeis - BIERBRAU KIT fur Einsteiger 23 | Bier

enthalt alles um 23-25 Liter frisches, herrliches Bier flir zu Hause zu brauen! - Braukubel - gehoptes
Flissigmalz ("Harvest Lager" - helles Lagerbier, nach d. Reinheitsgebot hergestellt) - Holzeis - Mini Bierspindel
(zum Messen der Stammwiurze) - Bierbrauen fir Jedermann, der praktische Leitfaden flir angehende
Hobbybrauer - Spezialreiniger (Sterilreiniger) - ein Gahrrohr wie bei den Profis - Abziehschlauch mit
Quetsche zum Fllen - ausfuhrliche Bedienungsanleitung sowie umfangreicher Zubehotrkatalog mit weiteren
Biersorten SET viele Male verwendbar!

MINI-BRAUEREI-SET f.23 | - Lager

25 |-Garfall mit Gummistopfen und Garrohr, gehopftes Flissigmalz, Hefe, Bierspindel, Messzylinder, Abfillrohr,
Kronkorker, Reiniger, Anleitung Grundausstattung zum Brauen von Bier (ohne Bierflaschen)

Coopers Brauset LUXUS (+1 Coopers n. Wunsch)

enthalt: - 25| Spezial-Garbehalter sowie einen Nachgarbehalter vollstandig mit Garrohr mit Gummistopfen -
Spezialhefe - Bierspindel und Messzylinder - Kronkorker und Kronenkorken - Flaschenbirste und Reiniger
(Sterilreiniger) - Fullschlauch + Fallrohr mit Ventil - ausfuhrliche Beschreibung und Zubehorkatalog fur weitere,
unzahlige Biersorten! - 1 Original Heimbrau Set ihrer Wahl (gehopftes Flissigmalz=Biersud); oder von uns
standardmassig ausgestattet mit "Harvest Lager", eines der beliebtesten Lagerbiere

HOBBYBRAUER Grundausstattung

Grundausstattung zum Bierbrauen: - 1 Braukubel 25 | mit Deckel, 1 Maischesack zum Ablautern sowie 1
Nylonfilter fein, zum Hopfenseihen - 1 Bierl6ffel, 1 Braupaddel, 1 Sterilreiniger - 1 Bierspindel, 1 MeRzylinder,
1 Jodlésung, 100 pH-Streifen - 1 Getrankefass rund 30 Liter (Garfass), mit Garspund, Ablasshahn (zusatzlich
zum Set auf der Abbildung!) - 1 Abziehschlauch mit Schlauch und Hahn, 1 Bierventil - 1 King-Keg Druckfass
25 Liter u. Zubehor - 4 Stk. Bierflasche 0,5 Liter, 1 Heizgurtel - 1 Fachbuch von Richard Lehrl: ,Bierbrauen"
5 kg Malz, Hopfenpellets, Biehefe (trocken) nach Wahl flr Ihren ersten Brauversuch

Hobbybrauer- Grundausstattung/Erganzungsset

ZUSATZLICH ZUR HOBBYBRAUER-ERSTAUSSTATTUNG FUR DAS PERFEKTE EINSTEIGERSET ... -
Lauter-Behalter (PE) 30 | m. Hahn - Edelstahl-Wlrzekuhler fir Braumeister - Erlenmayerkolben 500 ml -
Bierspindel 0-7% m.T. in 0,1 mas % - TM DESANAMAX 45g zu bestellen gemeinsam mit der
HOBBYBRAUER-ERSTAUSSTATTUNG
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Zubehor

Kupferkuhler 50x25 cm Spirale

zum raschen Abkuhlen der Wiirze (wird in den Maischetopf gestellt) 25x50 cm

Bierloffel 60 cm lang
aus Kunststoff

Erlenmeyerkolben 100 ml

mit Weithals6ffnung aus hitzebestandigem Glas. Ideal zum Rehydrieren der Trockenbierhefe und Anstellen der
Vorderwirze mit Trocken- oder Fllissigmalz. GroRenwahl: mind. dreifaches Volumen, wie rehydrierte Hefe
(rehydrierte Hefe= Trockenhefe mit 10 mal so viel Wasser, wie Hefegewicht)

Erlenmeyerkolben 250 ml

mit Weithals6ffnung aus hitzebestandigem Glas. Ideal zum Rehydrieren der Trockenbierhefe und Anstellen der
Vorderwirze mit Trocken- oder Flissigmalz. GroRenwahl: mind. dreifaches Volumen, wie rehydrierte Hefe
(rehydrierte Hefe= Trockenhefe mit 10 mal so viel Wasser, wie Hefegewicht)

Erlenmeyerkolben 500 ml

mit Weithals6ffnung aus hitzebestandigem Glas. Ideal zum Rehydrieren der Trockenbierhefe und Anstellen der
Vorderwirze mit Trocken- oder Flissigmalz. GroRenwahl: mind. dreifaches Volumen, wie rehydrierte Hefe
(rehydrierte Hefe= Trockenhefe mit 10 mal so viel Wasser, wie Hefegewicht)

Erlenmeyerkolben 1000 ml

mit Weithals6ffnung aus hitzebestandigem Glas. Ideal zum Rehydrieren der Trockenbierhefe und Anstellen der
Vorderwirze mit Trocken- oder Flissigmalz. GroRenwahl: mind. dreifaches Volumen, wie rehydrierte Hefe
(rehydrierte Hefe= Trockenhefe mit 10 mal so viel Wasser, wie Hefegewicht)

Biersieb, fein (Plastik)

Abfullrohr mit Bierventil (Plastik)

passend zu AblaRhahn NW10 (Speidel Garbehalter) zum direkten schaumfreien Flaschenabfillen aus ihrem
Garbehalter. Wird einfach in den Speidel Auslaufhahn NW10 eingesteckt! Durch Verlangerung mit einem
PVC-Schlauch, kénnen auch Fasser und unsere Soda KEGs praktisch und absolut schaumfrei gefllt werden.

Abfuller mit Bierventil und Hahn

Originalersatzteil fur Mini-Brauerei-Set inkl. Bild-Beschreibung Auch ideal fir diverse Lauterbehélter oder
andere Lager- und Garbehélter als Zubehor, um Bierflaschen fir die Flaschengéarung einfach, sauber und vor
allem schaumfrei fllen zu kénnen. Ausserdem verdrangt das Rohrchen exakt das Volumen an Bier, das nach
erfolgter Fullung fir den CO2 Polster frei bleiben muss - ganz ohne Abmessen! Fir grossere KEGs kann
dieses Hilfmittel durch Verlangerung mittels unseres PVC-Schlauches DM 6mm ebenfalls bestens verwendet
werden.

Trichter mit Sieb klein, d=15 cm

Trichter mit Sieb mittelgrof3, d=25 cm
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Trichter mit Sieb grof3, d=40

VWP Reiniger 100 g

Maischeschaufel aus Plastik, grof3

Silikonschlauch 9 mm iDM
Durchm. 9 mm, weich, transparent, hitzebestandig, lebensmittelecht.

PVC-Schlauch transp. Meterware (id=9mm)

PVC-Schlauch i-Durchm. 6 mm

PVC-Schlauch 12 mm

Absperrhahn f. 9mm Schlauch

Flaschenburste Borste 1/8 | (40)

Zum Reinigen von Flaschen bis zu 2 Liter Inhalt.

Braukiibel 25 | m. Deckel

aus Kunststoff, lebensmittelecht

Nylonfiltersack fein, grof3
passend fir Braukiibel 25 | Feinster Filtersack aus High Tech - Filternylon, auskochbar!

Bierspindel f. Stammw(rze 0-20
0-20 % Stammwurze

Biererei Robert Banach - 1220 Wien Grof3-Enzersdorferstr. 8, UID-Nr.: ATU 64081013
Tel.: (+43 1) 283 17 29, Mail: office@biererei.com, Web: www.biererei.com



24.09.2008 BI ERE REl Seite Nr.: 20

Bierspindel 0-20 mit Therm.

0-20 % Stammwirze

Vinometer mit Thermometer SET
bestehend aus 1 Vinometer (0-25 Vol.%) und 1 Getrankethermometer, zur Alkoholbestimmung

MESSZYLINDER Glas, 100 ml grad.

MESSZYLINDER Glas, 250 ml grad.

pH-Streifen (pH 0-14) 100 Stk.
zur pH-Wertbestimmung 0 - 14 pH

Multistem Digitalthermometer -50 bis +150 C

13cm Stabfuhler -50 bis +150°C Auch bestens geeignet, um beim Grillen oder im Backrohr ein perfektes
Roast Beef hinzukriegen! Einfach bis zum Kern des Fleischstlickes einstechen - wenn 65°C erreicht sind, den
Braten aus der Hitze nehmen, fertig ist das kernweiche, zart rosa Bratenstlck. (Fur Gefligel sind hohere
Temperaturen zu wahlen - prifen sie dazu Rezepte in ihren Kochbtichern).

Stabthermometer 0-110° C (7 mm Durchm.)
30 cm lang, Durchmesser: 7 mm f. (-10° C bis + 110°C). Ideal zum Pasteurisieren, zum Einkochen,
Biersudkochen etc.

Starkenachweis-Reagenz 100 ml (Jodlésg.)

VWP Reiniger 400 g

reinigt, sterilisiert und beseitigt unangenehme Gertiche. Verwendung: 1 - 2 TL in 5 Liter warmen Wasser l6sen
und damit Flaschen, Plastikbehalter, Garrohre, Schlauche reinigen.
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Sonstige

Holzeis - MINI PUB Bierzapfanlage, silber fur Partyfal3 5 Liter

Holzeis - MINI PUB Bierzapfanlage, silber fur Partyfal® 5 Liter FRISCH GEZAPFTES BIER daheim in der
Klche / auf jeder Party! Es gibt viele Bierzapfgerate, Bierzapfer, BeerTender®, Biermaxx®, Zapfprofi®, ...
Warum gerade das holzeis - MINI PUB? -- 14 Tage Top Bier Qualitat vom FaR! (laut unserer Tests sogar bis 3
Wochen pro Faf!) -- Wie beim Wirten! - bleibt séndig angeschlossen, CO2-versorgt und gekuhlt, trotzdem
sparsam: -- Leistungsverbrauch geregelt - kurzzeitig, max. 70W (wie Mini-Kuhlschrank) -- Temperatur zw.
6°C - 18°C frei wahlbar! - elektronisches Kuhlsystem flr optimale Trinktemperatur -- Original Mini-CO2-
Anlage mit Druckminderer wie in der Gastronomie -- Selbstgebrautes & Sodagetranke aller Art aus unseren 5
Liter Patyfassern auch zapfbar! -- SENSATIONELLES PREIS-/LEISTUNGSVERHALTNIS !l Vergleichen Sie
bitte mit Billig-Marken!

PARTYFASS 5 Itr, silber neutral, mit Zapfhahn

PARTYFASS 5 Itr, Kombiverschluf3

PARTYFASS 5 Itr, Uberdruckventil-VerschluR 2,5 bar, alternativ zu KombiverschluR

CO2 Patronen 16 g (10 Stk.) f. Zapfgerate
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